CONG TY CO PHAN HANG TIEU DUNG OPERA CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
S6: 26 /TB/OPERA/19 Doc 1ap — Ty do — Hanh phiic

TP.HCM, ngay 09 thdng 04 nim 2019

THONG BAO SUA POI NOI DUNG CHUONG TRINH KHUYEN MAI
(Lan 2)

Kinh giri: SO CONG THUONG Tinh Thira Thién Hué

*  Tén thuong nhan: CONG TY CO PHAN HANG TIEU DUNG OPERA
®  Dija chi try s¢ chinh: 88 77, Xuén Thuy, Phudng Thao Didn, Quén 2, Thanh Phé H3 Chi Minh.
=  Dién thoai: (028) 3816 1666 Fax: (028) 3816 5656 Email: nguyenthimyphuong@opera.vn
®*  Ngudi lién hé: Nguyén Thi My Phugng Dién thoai: (028) 3816 1666 (s6 may 1&: 2276)
Can cr Ludt thuong mai, Nghi dinh s6 81/2018/NP-CP ngdy 22 thang 05 nim 2018 ctia Chinh phu quy dinh chi tiét Luét thuong mai
vé& hoat dong xuc tién thuong mai;
Can cir vao cong vin sb 19.08948/ TTPVHCC ngay 26 thang 02 nim 2019 va sé 19.14498/TTPVHCC ngay 26 thang 03 nim 2019
cua 8¢ Cong Thuong Tinh Thira Thién Hué x4c nhan théng béo thuc hién chuong trinh khuyén mai:
- Tén chuong trinh khuyén mai: Chuong trinh khuyén mai — Thang 03, 04/2019
- Thoi gian: Tir ngay 02/03/2019 dén hét ngay 30/04/2019.
(Chirong trinh c6 thé két thiic s6m hon néu hang hod ding dé khuyén mai dé hér)
- Dja ban khuyén mai: Tinh Thira Thién Hué
CONG TY CO PHAN HANG TIEU DUNG OPERA thong béo diéu chinh noi dung ctia chuong trinh khuyén mai trén nhu sau:
Ngi dung Fhu'o’flg t{inh khuyén mai theo p o
didu chinh cong van so 16/TB/OPERA/19 va Chuong trinh khuyén mai sau Khi sira ddi:
19/TB/OPERA/19

Phén thiy |Chuong trinh dp dung tir ngay 02/03/2019| Chiron trinh dp dung tir ngay 02/03/2019 dén hét nga 31/03/2019:
10- Noi  |dén hét ngay 31/03/2019:

din b ik . Muc STT 19: Tuong 6t Rdng Vang 265gr
u i : s 5 : :
chuing sk Muc STT 19: Twong 6t Rong Vang 265gr 1.Cocdu I: dp dung dbi véi hang cé gan kém vit pham khuyén mgi

Khuyén mai |1 €2 Célf I: dp dung c}‘éi véi hang co gin
—Muyc STT kém vit pham khuyén mai
19,21 - Mua 01 chai s& duroc ting 01 mudng inox.
- Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong 6t
Rdng Vang 265gr va 25 mudng inox.
2.Coclu2:d dung doi véi hang khong gin
kém vit pham khuyén mai e .
-Mua 24 chai s& dugc ting 02 chai Tuong 6t Muc STT 21: Twong Ca Rong Vang 26§gr ,
Réng Vang 265gr. 1.Cocdu I: dp dung doi véi hang cé gan kém v{it pham khuyén mgi
- Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox.

- Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox.
- Mua 24 chai s& dugce tdng 01 chai Tuong 6t Rdng Vang 265gr va 25
mudng inox.
2. Co cdu 2: dp dung doi véi hang khong gin kém vit phim khuyén
mgi
- Mua 24 chai s& dugc ting 02 chai Tuong 6t Rdng Vang 265gr.

Ms

. T 3 DA s
Muye SFST 21: Tuong Ca Rong Vang 26’5gr - Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong ca Roéng Vang 265gr va 25 X
1. Co cau 1: dp dung doi véi hang cd gan mudn g inox. \

\ a A £ . 3 r
kém vt pham khuyén mgi 2. Co clu 2: dp dung ddi véi hang khong gan kém VP khuyén mai
- Mua 01 chai s& duoc ting 01 mudng inox.

- Mua 24 chai s& dugc ting 02 chai Tuong ca Rong Vang 265gr.
- Mua 24 chai s& duoc ting 01 chai Tuong ca

Rong Vang 265gr va 25 mudng inox. Churong trinh dp dung tir ngay 01/04/2019 dén hét ngay 15/04/2019:

2. Co cdu 2: dp dung adi véi hing khong gdn |Muc STT 19: Tuong 6t Rong Vang 265gr
kém vigt phim khuyén mai

-Mua 24 chai s& dugc ting 02 chai Tuong ca
Rdng Vang 265gr.

1.Co ciiu 1: dp dung doi véi hang cé gin kém vit phim khuyén mai
- Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox hoic 01 mudng nhya..
- Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong 6t Rong Vang 265gr va 25

Chuirong trinh dp dung tic ngay 01/04/2019| mudng inox hojic 25 mudng nhua.

dén hét ngay 30/04/2019: 2. Co cilu 2: dp dung ddi véi hang khong gin kém VP khuyén mai

Muc STT 19: Tuong 6t Rong Vang 265gr - Mua 24 chai s€& dugc ting 02 chai Tuong 6t Rdng Vang 265gr.

1. Co cdu I: dp dyng d6i véi hing cé gin | 3.Co cdu 3: dp dung dbi véi hang c6 gin kem hing khuyén mai - Sa té
kém viit pham khuyén mai - Mua 02 chai s& dugc ting Olchai Sa té sét dAu nanh 90gr hoiic 01 chai

- Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox Sa té tom sét ddu nanh 90gr.

hogc 01 mudng nhya.. - Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong 6t Rdng Vang 265gr va 12

- Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong 6t chai Sa té s6t diu nanh 90gr hojic 12 chai Sa t& tom sét diu nanh 90gr.
A b Y X . ~
iﬁ%ﬁ;’;ﬂﬁ:“ 8r v 25 mudng inox hofic 25 | ppermiags Tuong Ca Réng Vang 265gr
2. Co chiu 2: dp dung @6i véi hang khéng gin 1.Co cilu 1: ﬁp dung doi véi hdng; co gti'n kém vit ph&‘;m khuyén mfzi
- Mua 01 chai s& dugc ting 01 muong inox hodc 01 mudng nhua; hoic




kém VP khuyén mai - Mua 24 chai s& dugc téng 01 chai Tuong ca Rdng Vang 265gr va 25
- Mua 24 chai s& duoc ting 02 chai Tuong 6t muong inox hogc 25 mudng nhya.

Rong Véng 265gr. 2. Co cidu 2: dp dung ddi véi hang khéng gdn kém VP khuyén mai
3. Co cdu 3: dp dyng doi voi hang cd gin - Mua 24 chai s& dwgc tdng 02 chai Tuong ci Rdng Vang 265gr.

kém hang khuyén mai - Sa té 3.Co ciu 3: dp dung ddi véi hang cé gin kém hang khuyén mai — Sa
- Mua 02 chai s& dugc ting Olcha1 Saté sot @

dau nanh 90gr hofic 01 chai Sa té tom sbt - Mua 02 chal s& dugc ting 01 chai Sa té sbt ddu nanh 90gr hozc 01 chai
dau nanh 90gr. Sa té tom sbt ddu nanh 90gr.

- Mua 24 chai s& dugc ting 01 chai Tuong 6t | - Mua 24 chal s& dugc ting 01 chai Tuong ca Rong Vang 265gr va 12
Rong Vang 265gr va 12 chai Sa té SOt dau chai Sa té s6t dau nanh 90gr hogic 12 chai Sa té t6m sét diu nanh 90gr.

nénh 90gr holc 12 chai Sa 1€ t0m s6t diu | F e e ngay 30/04/2019:

nanh 90gr.

Muc STT 19: Twong 6t Rdng Vang 265gr

1.Cociu 1: dp dung doi véi hang cé gdn kém vit phtfm khuyén mgi
- Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox hodc 01 mudng nhya..

Muc STT 21: Twong Ca Réng Vang 265gr
LCocul: g dung doz vdi hang cd gin

kém vt pham khuyén mai
. Mi’:g f cﬁa:l 58 du‘cﬁiéng%l mudng inox - Mua 24 chai s& dugc téng 01 chai Tuong 6t Rdng Vang 265gr va 25
hogic 01 mudng nhya; hogc muong inox hodc 25 mudng nhura.

- Mua 24 chai s dugc ting 01 chai Tuong ca 2. Co ciiu 2: dp dung ddi véi hang khong gin kem VP khuyén mai

Rong Vang 265gr va 25 mudng inox hodc 25 | - Mua 24 chai s& dugc ting 03 chai Twong 6t Rdng Vang 265 gr.

m“0ﬂg nhya. 3. Cocitu 3: dp dung ddi vdi hang cé gin kém hing khuyén mgi - Sa
£

2.Co Co cu 2: dp dung doi véi hang khong te

gdn kém VP khuyén mgi - Mua 02 chai s& duoc ting 01 chai Sa té s6t dAu nanh 90gr hogic 01 chai
- Mua 24 chai s& dugc ting 02 chai Tuong ca| Sa t& t6m st ddu nanh 90gr.

Réng Vang 265gr. - Mua 24 chal s& duqc tang 01 chai Tuong 6t Rong Ving 265gr va 12
3. M dp dung ddi vi hang co gan chai Sa té s6t diu nanh 90gr ho#c 12 chai Sa té t6m sét dAu nanh 90gr.
kém hang khuyen mgai — Sa té
- Mua 02 chai s& dugc ting 01 cha1 Sa té sot Muc STT 21: Tuong Ca Réng ahg2atar
dAu nanh 90gr hogc 01 chai Sa té tom sbt| I Cocdu 1: dp dung ddi véi hang cd gdn kém viit pham khuyén mai
ddu nanh 90gr. - Mua 01 chai s& dugc ting 01 mudng inox hodc 01 mudng nhua; hodic

- Mua 24 chai s& dugc tang 01 chai Tuong ca Rdng Vang 265gr va 25

- Mua 24 chai s& duge ting 01 chai Tuorng ca muong inox hodc 25 mung nhua.

Rdng Vang 265gr va 12 chai Sa té sot dau e p 3
nanh 90gr hogc 12 chai Sa t& tom sét diu| 2 Ce Co citu 2: dp dung déi véi hang khong gan kém VP khuyén mai

nanh 90gr. - Mua 24 chai s& dugc tdng 03 chai Tuorng ca Rong Vang 265gr.
I Co’ Co cilu 3: dp dung doi véi héng cé gin kém hang khuyén mgi — Sa
t#
- Mua 02 cha1 s& duqc tang 01 chai Sa té sbt diu nanh 90gr hoa ai
Sa t€ tom sdt ddu nanh 90gr. ~Jds.

- Mua 24 chal s€ duogc tang 01 chai Tuong ca Rong Vang 265ng&/9
chai Sa té s6t diu nanh 90gr hodc 12 chai Sa té tom sbt dau nanh

Ly do diéu chinh: Céng ty thay déi chinh sach khuyén mai.

Moi néi dung khéc cia chuong trinh khuyén mai ndy dugc giir nguyén.

Céng ty C5 Phin Hang Tiéu Diing Opera cam két:

- Thdng bdo cong khai théng tin vé chuong trinh khuyén mai (da dugc stra dbi, bd sung ndi dung) theo quy dinh.
- Dam bao ddy di quyén loi ciia khich hang dé tham gia chuong trinh khuyén mai

= Thyec hién chuong trinh khuyén mai ding theo quy dinh ctia phap luat hién hanh.

CONG TY CO PHAN HANG TIEU DUNG OPERA

Noii nhén: P. TGP KE HOACH & THUONG MAI
Nhur trén:
e Luu VT.




